Bestell-Liste, Mazlaria Vrin, H. Huldi
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Trockenwiirste — Naturgetrocknet

Bei der Naturtrocknung kann es zu Gewichtsschwankungen kommen. Stk. ca. 110 gr.
Wir verwenden fiir die Herstellung unserer Produkte ausschliesslich Schweizer Fleisch.
Sofern verfiigbar verwenden wir Bio-Fleisch aus dem Val Lumnezia!

Stk. Produkt KG Preis Gewicht

Andutgel (Biindner Salsiz) 65.00 Fr. ca. 110 g Stk. ca. 7.10 Fr.

Zutaten: Rind-, Schweinefleisch, Speck, Nitritpokelsalz
(Kochsalz, Konservierungsstoff E250), Gewdirze, Glucosesi-
rup, Maltodextrin, Acerolapulver | Hiille: Rinderdarm

Kartoffelwurst 65.00 Fr. ca. 110 g Stk. ca. 7.10 Fr.

Zutaten: Rind-, Schweinefleisch, Speck, Speisekartoffeln
10%, Nitritpokelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff £250),
Gewdirze, Glucosesirup, Maltodextrin, Acerolapulver
Hiille: Rinderdarm

Knoblauchwurst 65.00 Fr. ca. 110¢g Stk. ca. 7.10 Fr.

Zutaten: Rind-, Schweinefleisch, Speck, Nitritpokelsalz (Koch-
salz, Konservierungsstoff £250), Gewtirze, Knoblauch, Gluco-
sesirup, Maltodextrin, Acerolapulver | Hiille: Rinderdarm

Krauseminzewurst 65.00 Fr. ca. 110¢g Stk. ca. 7.10 Fr.

Zutaten: Rind-, Schweinefleisch, Speck, Nitritpokelsalz (Koch-
salz, Konservierungsstoff E250), Gewirze, Krauseminze, Glu-
cosesirup, Maltodextrin, Acerolapulver | Hiille: Rinderdarm

Schwarzwurst 65.00 Fr. ca. 110 g Stk. ca. 7.10 Fr.

Zutaten: Rind-, Schweinefleisch, Speck, Leber, Nitritpokelsalz
(Kochsalz, Konservierungsstoff E250), Gewiirze, Glucosesirup,
Maltodextrin, Acerolapulver | Hille: Rinderdarm

Haselnusswurst 65.00 Fr. ca. 110 g Stk. ca. 7.10 Fr.

Zutaten: Rind-, Schweinefleisch, Speck, Haselniisse10%,
Nitritpokelsalz ~ (Kochsalz, Konservierungsstoff —E250),
Gewdirze, Gewdirzextrakte, Dextrose, Maltodextrin, Hefe,
Kochsalz jodiert, Geschmacksverstarker: Mononatrium-
glutamat, Zucker, Antioxidationsmittel: Natriumascorbat,
Ascorbinsiure, Aroma, Hefeextrakt | Hiille: Rinderdarm

Pikantewurst (Scharf) 65.00 Fr. ca. 110 g Stk. ca. 7.10Fr.

Zutaten: Rind-, Schweinefleisch, Speck, Nitritpokelsalz (Koch-
salz, Konservierungsstoff E250), Gewdirze, Gewiirzextrakte,
Dextrose, Maltodextrin, Hefe, Kochsalz jodiert, Geschmacks-
verstarker: Mononatriumglutamat, Zucker, Antioxidations-
mittel: Natriumascorbat, Ascorbinsdure, Aroma, Hefeextrakt,
Hille: Rinderdarm

Vrinerli 50.00 Fr. ca. 120 g Stk. ca. 6.00 Fr.

Zutaten: Schweinefleisch, Speck, Nitritpokelsalz (Koch-
salz, Konservierungsstoff E250), Gewiirze, Gewiirzex-
trakte, Dextrose, Maltodextrin, Hefe, Kochsalz jodiert,
Geschmacksverstarker: Mononatriumglutamat, Zucker,
Antioxidationsmittel: Natriumascorbat, Ascorbinséure,
Aroma, Hefeextrakt | Hiille: Rinderdarm

Gitziwurst 60.00 Fr. ca. 110 g Stk. ca. 6.60 Fr.

Zutaten: Rind-, Schweinefleisch, Speck, Nitritpokelsalz
(Kochsalz, Konservierungsstoff E250), Gewdirze, Glucosesi-
rup, Maltodextrin, Acerolapulver | Hiille: Rinderdarm

Sehr geehrte Kunden, wir bearbeiten lhre Bestellung so schnell wie mdglich. Gerne stellen wir Ihr Genusspaket zusammen,
senden lhnen die Rechnung mit Einzahlungsschein und sobald das Geld auf unserem Bankkonto gutgeschrieben ist,
versenden wir das Paket per A-Post. Das Porto wird zusétzlich verrechnet.

Mazlaria Vrin | Hermann Huldi & Melanie Nothacker | Sut Vitg 51c | 7149 Vrin | T 081 931 23 64 | info@mazlaria.ch | www.mazlaria.ch
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Trockenfleisch portioniert (bis 500 gr.) am Stiick
Wir verwenden fiir die Herstellung unserer Produkte ausschliesslich Schweizer Fleisch.
Sofern verfiigbar verwenden wir Bio-Fleisch aus dem Val-Lumnezia!

Stk. Produkt Gewicht KG Preis
Trockenfleisch (Btindnerfleisch) 105.00 Fr.

Zutaten: Rindfleisch, Nitritpokelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff E250),
Kochsalz jodiert, Glucosesirup, Gewiirze, Acerolapulver Ca. . g

Mostbréckli angerduchert 105.00 Fr.

Zutaten: Rindfleisch, Nitritpokelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff E250)
Kochsalz jodiert, Glucosesirup, Gewiirze, Acerolapulver Ca. g

Rohschinken 67.00 Fr.

Zutaten: Schweinefleisch, Nitritpokelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff £250) ca
Kochsalz jodiert, Glucosesirup, Gewiirze, Acerolapulver R hann R L AL EEL LR LD g

Rohschinken angerduchert 67.00 Fr.

Zutaten: Schweinefleisch, Nitritpokelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff £250)
Kochsalz jodiert, Glucosesirup, Gewiirze, Acerolapulver Ca. g

Coppa 67.00 Fr.

Zutaten: Schweinefleisch, Nitritpokelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff E250) ca
Kochsalz jodiert, Glucosesirup, Gewiirze, Acerolapulver P g

Coppa angerduchert 67.00 Fr.

Zutaten: Schweinefleisch, Nitritpokelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff £250)
Kochsalz jodiert, Glucosesirup, Gewirze, Acerolapulver Ca. g

Rohessspeck 50.00 Fr.

Zutaten: Schweinefleisch, Nitritpokelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff £250) ca
Kochsalz jodiert, Glucosesirup, Gewiirze, Acerolapulver L 9

Rohessspeck angerduchert 50.00 Fr.

Zutaten: Schweinefleisch, Nitritpokelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff £250)
Kochsalz jodiert, Glucosesirup, Gewiirze, Acerolapulver Ca. . g

Weitere Spezialititen aus der Val Lumnezia

Stk. Produkt Stiick Preis
Honig klein 250 gr. 10.00 Fr.
Honig gross 500 gr. 19.00 Fr.
Bindner Nusstorte 17.00 Fr.
Birnenbrot (Vival Lumnezia) 11.00 Fr.
Krautertee 10.00 Fr.
Vriner Bergkrautertee 12.00 Fr.

Sehr geehrte Kunden, wir bearbeiten lhre Bestellung so schnell wie mdglich. Gerne stellen wir Ihr Genusspaket zusammen,
senden lhnen die Rechnung mit Einzahlungsschein und sobald das Geld auf unserem Bankkonto gutgeschrieben ist,
versenden wir das Paket per A-Post. Das Porto wird zusétzlich verrechnet.

Mazlaria Vrin | Hermann Huldi & Melanie Nothacker | Sut Vitg 51c | 7149 Vrin | T 081 931 23 64 | info@mazlaria.ch | www.mazlaria.ch
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